评标办法：

1、本次招标评标采用为综合评分法，即在最大限度地满足招标文件实质性要求前提下，按照招标文件规定的各项因素进行综合评审后，以评标总得分最高的投标人作为中标供应商。

2、评标委员会各成员独立对每个进入打分程序的有效投标人的标书技术部分以打分的形式进行评审和评价。对评委的评分进行统计汇总，直接算出总得分（计算结果均四舍五入保留两位小数）。

3、如出现评标总得分最高的投标人有两个或两个以上的，以投标报价较低者优先作为中标候选人，如果投标报价也相同的，则抽签确定中标候选人。

评分标准：

（一）价格分：30分

以满足招标文件实质性要求且本面值实际能享有的购买力的最高报价为评标基准价，得满分，即30分。其他有效投标报价得分统一按照下列公式计算：

投标报价得分＝（投标价格/评标基准价）×30。

（二）技术分：70分 

1.根据投标人提供的投标产品进行品尝评分，最高30分。
（非常好30-26分，好，25-20分，一般19-10分， 差0-9分）
2.根据投标人提供的投标产品进行原材料评分，最高10分

（1）一级奶油（蓝风车，铁塔，总统，安佳等知名奶油），得10分

（2）二级奶油，得5分

3.根据投标人提供的投标产品进行蛋糕包装及餐具质量标准评分，(环保，设计方便，材质、做工等)最高10分
（非常好8-10分，好，5-7分，一般2-4分， 差0-1分）
4.根据投标人提供的专业程度评分，最高10分

（1）专业从事蛋糕生产及销售，自营工厂生产，非代加工，得10分

（2）无自营工厂，代加工，得5分

5.根据投标人提供的增值服务评分，最高10分

为学校运动会提供部分免费面包，或其他福利折扣活动的酌情打分，最高得10分（10分）
注：1.针对评分标准中的每一项评分内容，投标人均应提供相关材料并作出相关说明，以作为评标依据，不提供则对应评分项不得分。投标人提供的相关材料如已过期或被评标委员认定为无效，将不作为评标依据，对应评分项不得分。

2.评标过程中出现评标办法未尽事宜，由评标委员会根据有关规定讨论决定。
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